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Crémant du Jura Brut Nature

Alue: Pupillin, Arbois, Jura
Rypalelajike: Chardonnay

Valmistusmenetelma: Perinteinen menetelma, méthode champenoise, 30
kuukautta sakkakypsytysta

Maapera: Savi- ja kalkkikivipitoinen maapera
Viljely: Luomu

Valmistus ja tyyli

Viini valmistetaan perinteiselld menetelmalld, ja talon kuohuviinityyli nojaa
puhtauteen, kuivaan suutuntumaan ja hillittyyn, terroiria kunnioittavaan
tekemiseen. Lopputulos on kuiva, energinen ja raikas kuohuviini, jossa yhdistyvat
hienovarainen rakenne, pirtea hapokkuus ja Juran omaleimaisuus.

Crémant du Jura sopii erinomaisesti aperitiiviksi, mutta toimii yhta hyvin myos
ruokapoydassa. Se on hienostunut vaihtoehto klassisille kuohuviineille, tarjoten
samalla seka raikkautta etta alueellista luonnetta.

TUOTTAJA Domaine Overnoy-Crinquand
MAA / ALUE Ranska - France - Jura
RYPALEET Chardonnay
PULLOKOKO 0,75
HINTA *

* hintatiedot nakyvilla vain kirjautuneille

Tilaukset / Orders : order@careliawines.fi

Sivu 1/1


https://careliawines.fi/kirjautuminen/

