CHAMPAGNE
Jean Vesselle

RECOLTANT - MANIPULANT

TUOTTAJA

MAA / ALUE

PULLOKOKO

HINTA

Brut Réserve 0,375

Alue: Bouzy, Montagne de Reims, Champagne, Ranska
Appellaatio: Champagne AOC

Viljely: Kestavan viininviljelyn periaatteet, HVE3- ja Viticulture Durable en
Champagne -sertifioitu. Kbynndkset ovat vahintaan 30 vuotta vanhoja

Maapera: Kalkkipitoinen maapera
Rypalelajikkeet: 80 % Pinot Noir, 20 % Chardonnay

Valmistus: Perinteisella samppanjamenetelmalld valmistettu vuosikerraton
samppanja. Kypsytys pullossa hiivasakan paalla vahintaan 2-3 vuotta. Dosage 10-11
all.

Tyyli ja makuprofiili

Brut Réserve on Jean Vessellen klassinen talon samppanja, jossa Bouzyn Pinot Noir
tuo viiniin rakennetta, runsautta ja kypsaa hedelmaisyytta. Tuoksussa on raikasta
hedelmasg; sitrusta ja omenaa seka briossia. Maku on harmoninen, pehmea ja
tasapainoinen, sailyttaen hyvan raikkauden. Pitkassa jalkimaussa on hienovarainen
hunajainen vivahde. Monikayttéinen ja helposti lahestyttava samppanja niin
aperitiiviksi kuin ruokapoytaan.

Champagne Jean Vesselle
Ranska - France - Champagne

0,375

* hintatiedot nakyvilla vain kirjautuneille

Tilaukset / Orders :

order@careliawines.fi
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